附件4

不合格项目解读

一、山药中咪鲜胺和咪鲜胺锰盐不合格解读

咪鲜胺和咪鲜胺锰盐是一种广谱高效杀菌剂。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康可能有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中的规定，山药中咪鲜胺的最大残留限量值为0.3mg/kg。 
二、荷兰豆中烯酰吗啉不合格解读
烯酰吗啉是具有良好保护性能和抗芽孢形成的内吸性杀菌剂。长期食用烯酰吗啉残留量超标的食品，对人体可能存在健康风险。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定， 荷兰豆中烯酰吗啉最大残留量不得超过0.15mg/kg。荷兰豆中烯酰吗啉超标可能是农户为控制虫害，加大了用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

三、荷兰豆中不合格项目吡唑醚菌酯不合格解读
吡唑醚菌酯，是具有保护、治疗和传导作用的杀菌剂。食用食品一般不会导致吡唑醚菌酯的急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康也有一定影响。 根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，荷兰豆中吡唑醚菌酯最大残留量不得超过0.02mg/kg。荷兰豆中吡唑醚菌酯超标可能是农户为控制虫害，加大了用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

四、小黄姜中不合格项目吡唑醚菌酯不合格解读
铅是最常见的重金属元素污染物之一，可通过食物链进入人体蓄积且排除缓慢。长期食用铅超标的食物，可能对神经、造血、消化、肾脏、心血管和内分泌等多个系统造成危害。根据《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，小黄姜中铅的最大限量值为0.2 mg/kg。 蔬菜中铅超标的原因，可能与其生长过程中富集环境中的铅元素有关。


